
November 
Brunch 
Domenica 29 Novembre dalle ore 11.00

Prezzo: 28€ a persona 

Menu dettagliato a buffet, acque aromatizzate e succo di frutta. Esclusi coperto e bevande

Necessaria prenotazione sul nostro sito: cantinecrola.it/prenotazioni

Per informazioni: info@cantinecrola.it



November Brunch
29 Novembre
Omelette
Allergie: Nichel, Uova e derivati, Vegano

Ovetto morbido (in camicia)
Allergie: Nichel, Uova e derivati, Vegano

Uova strapazzate
Allergie: Nichel, Soia e derivati, Uova e derivati, Vegano

Carpaccio di trota marinata su crostone di pane al burro
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Gravidanza, no 
cibi crudi e affettati, Nichel, Pesce e derivati, Latte e derivati, Soia e derivati, Sesamo e derivati, Vegano, Vegetariano

Croissant e pasticceria secca produzione Agriturismo
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Arachidi e 
derivati, Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi), Latte e derivati, Nichel, Sesamo e derivati, 
Uova e derivati, Vegano

French toast con frutta fresca al burro
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Arachidi e 
derivati, Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi), Latte e derivati, Nichel, Uova e derivati, 
Vegano

Frittata di pasta
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Arachidi e 
derivati, Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi), Latte e derivati, Nichel, Uova e derivati, 
Vegano

Fritti misti
Allergie: Arachidi e derivati, Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi 
ibridati), Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi), Latte e derivati, Nichel, Sedano e 
derivati, Solanacee, Soia e derivati, Uova e derivati, Vegano



Insalata russa
Allergie: Favismo, Nichel, Sesamo e derivati, Uova e derivati, Vegano, Solanacee

Pancake
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Latte e derivati, 
Nichel, Uova e derivati, Vegano

Pane sfogliato al fior di sale con salumi e formaggi misti
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Latte e derivati, 
Nichel, Sesamo e derivati, Uova e derivati, Vegano, Vegetariano, Gravidanza, no cibi crudi e affettati, Mussulmano

Panuozzo alla scarola
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Nichel, Vegano, 
Vegetariano, Soia e derivati

Pizza farcita con cime di rapa e salsiccia
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Latte e derivati, 
Nichel, Mussulmano, Solanacee, Vegano,
Vegetariano

Plum cake allo yoghurt
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Latte e derivati, 
Nichel, Uova e derivati, Vegano

Verdure di stagione brasate
Allergie: Funghi e derivati, Nichel, Sedano e derivati, Solanacee

Brunch a buffet con scelta delle uova al tavolo
Prezzo 28,00 euro / persona, comprensivo di acque aromatizzate e succo di frutta

Caffetteria, vino, cocktail, extra e coperto esclusi
Disponibile solo domenica 29 novembre dalle 11.00 alle 12.30




