
Christmas Brunch 
Gli addobbi brillano, nell’aria profumano cannella, burro e pane appena 
sfornato. Un ricco buffet dai sapori festosi, stinco di manzo tagliato al 
momento e una drink list in versione natalizia. Un brindisi, un momento 
insieme, l’inizio delle feste

Martedì 8 Dicembre dalle ore 11.30
Prezzo: 32€ a persona 

Menu dettagliato a buffet, acqua e succhi di frutta. Esclusi coperto e bevande

Necessaria prenotazione sul nostro sito: cantinecrola.it/prenotazioni

Per informazioni: info@cantinecrola.it



Christmas Brunch
8 Dicembre
Omelette
Allergie: Nichel, Uova e derivati, Vegano

Ovetto morbido (in camicia)
Allergie: Nichel, Uova e derivati, Vegano

Stinco di manzo in bella vista e verdure di stagione brasate
Allergie: Nichel, Sedano e derivati, Solanacee, Vegano, Vegetariano

Uova strapazzate
Allergie: Nichel, Soia e derivati, Uova e derivati, Vegano

Bicchierini al gianduia e arancia candita
Allergie: Arachidi e derivati, Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi), Latte e derivati, 
Nichel, Uova e derivati, Vegano

Brioches nuvola alle creme
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Latte e derivati, 
Uova e derivati, Vegano

Calzone farcito con prosciutto cotto e formaggio
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Frutta con guscio 
(mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi), Arachidi e derivati, Latte e derivati, Nichel, Mussulmano, Vegano, 
Vegetariano

Carpaccio di trota marinata su crostone di pane al burro
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Gravidanza, no 
cibi crudi e affettati, Nichel, Pesce e derivati, Latte e derivati, Soia e derivati, Sesamo e derivati, Vegano, Vegetariano

Croissant e pasticceria secca produzione Agriturismo
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Arachidi e 
derivati, Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi), Latte e derivati, Nichel, Sesamo e derivati, 
Uova e derivati, Vegano



Daino marinato e giardiniera di verdure
Allergie: Nichel, Sedano e derivati, Senape e derivati, Soia e derivati, Solanacee, Vegano, Vegetariano

Frittata di pasta
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Arachidi e 
derivati, Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi), Latte e derivati, Nichel, Uova e derivati, 
Vegano

Fritti misti
Allergie: Arachidi e derivati, Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi 
ibridati), Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi), Latte e derivati, Nichel, Sedano e 
derivati, Solanacee, Soia e derivati, Uova e derivati, Vegano

Frutta secca e mandarini
Allergie: Arachidi e derivati, Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi), Nichel

Insalata russa
Allergie: Favismo, Nichel, Sesamo e derivati, Uova e derivati, Vegano, Solanacee

Pane sfogliato al fior di sale con salumi e formaggi misti
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Latte e derivati, 
Nichel, Sesamo e derivati, Uova e derivati, Vegano, Vegetariano, Gravidanza, no cibi crudi e affettati, Mussulmano

Panuozzo alle cime di rapa
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Nichel

Plumcake salato alla zucca
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Latte e derivati, 
Nichel, Uova e derivati, Vegano

Veneziane
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Latte e derivati, 
Nichel, Uova e derivati, Vegano

Prezzo 32,00 euro, comprensivo di acqua e succo di frutta
Caffetteria, bevande e copert esclusi

Menù valido solo per la giornata dell’8 dicembre




